


НАШИ РЕШЕНИЯ СЕГОДНЯ 

УСТАНАВЛИВАЮТ СТАНДАРТЫ 

НА ЗАВТРА



технология производства соков и 

сокосодержащих напитков от

Фото с сайта prodobavki.com

http://prodobavki.com/articles/soki_4607.html


Краткое содержание:

- 100% сок

- Сок прямого отжима

- Технология производства соков прямого отжима

- Преимущества размещения такого вида 

производства



- свежеотжатый сок

- сок прямого отжима

- восстановленный сок

- концентрированный сок

100% сок



сок прямого отжима

- Классификация по международным нормам

- Главные отличия от других видов 100% сока

- Способы консервации

- Сроки хранения

- Виды упаковки



Технология производства 

соков прямого отжима

- приёмка и инспекция

- мойка и измельчение

- отжим / прессование

- фильтрация

- консервация для длительного 

хранения

- розлив и укупоривание



Приёмка и инспекция

разгрузка контейнеров

инспекция



мойка и измельчение

с ленточной подачей с червячным транспортёром

отделение косточки

(опционально)



отжим / прессование

гидравлические пресса

корзинчатого типаформовочного типа



отжим / прессование

от 300 кг/ч

до 7 тонн / час

Широкий спектр производительности с 

высокой степенью выхода сока



фильтрация

Грубая фильтрация 0,1 -1,5 мм Центрифугирование 

1,5% - 0,5 %



консервация

- Исключительно путём термической обработки 

(проточная пастеризация при 80 – 85С)

- !! Никаких консервантов !!

от 90 л/ч..

…до 2000 л/ч



Горячий розлив готового 

продукта

Стеклянная тара

Пакеты Bag-in-Box



Факторы качества сока

- Сырьё

- Гигиена труда

- Качественное оборудование

- Строгое соблюдение технологии

- Подбор оптимальной рецептуры



Преимущества внедрения производства 

сока на садоводческих хозяйствах

- возможность диверсификации бизнеса

- меньшая зависимость от конъюнктуры рынка свежих плодов

- более длительное сохранение плодов в виде сока – до 2-х лет

- достижение максимально возможной безотходности производства

- независимость от сырьевых поставок за счёт работы на «своём» сырье

- создание дополнительного имиджа для своей ТМ

- производство высоко маржинального натурального и качественного 

продукта (сока) из ранее неликвидного продукта 

- дополнительное преимущество при работе с сетями – более широкий 

спектр продукции в комплексе поставок



Часто задаваемые вопросы

Цитаты из реальности:

- Какой срок хранения ?

- Какое яблоко (вишню, малину и пр..) могу 

перерабатывать ?

- Почему там осадок в соке ?!

- Подскажите рецепт !

- Что вы туда добавляете, что он такой вкусный ?



мы выжмем все соки 

из Ваших плодов ! ;о)



…. на этом месте могла быть 

Ваша реклама…



…но Вы достигнете большего

задав вопрос.

Продолжите список!



…но учитывайте, ответ будут 

слышать все !
для конфиденциальных вопросов:

- 19:00 Фуршет

или

- www.voran.com.ua



СПАСИБО ЗА ВНИМАНИЕ !
всем удачного сезона !


